Tripes cuisinées au

Conserverie du Languedoc

2r jambon 750g

1,rue Pl Sabater - BP. 1356 - 11493 CASTELNAUDARY Cedes E 750g

5 de péparation : Nous vous conseillons de verser s tripes 645
m':;me et de réchauffer au four trente minutes, Sinon versez dans it @ N
le et réchauflez 3 fey doux quinze minutes en remuant

Poids Net : 7509 Poids Brut : 11899

Liste Ingrédients : Tripes de boeuf 57%, eau, viande de porc, jambon sec de
porc 3%, oignons, carottes, farine de blé, concentré de tomate, sel, cornichons
(moutarde, coriandre), ardbme naturel (soja), vinaigre de vin rouge, céleri, huile
de tournesol, poivre, ail, caramel E150D, laurier, thym, clous de girofle.

DLUO Totale : 3 ans

Format : bocal 2 parts Gencod : 3 24536 9930750
UVC / carton : 6 Carton
7,134 kg
cartons / couche : 12 31,5(L)x 21 () x 17 (h) cm
Nombre de
Palette
couches / palette : 5 428,04 kg
(hors poids palette)
cartons / palette : 60 120 (L) x 80 (1) x 100 (h) cm
(hauteur dont palette)
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