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Cassoulet au Confit de

Canard 400g

Poids Net : 400g

Poids Brut : 450g

Liste Ingrédients : Haricots lingots (37%) - Charcuterie et viande (35%) : une
saucisse pur porc grillée 55g net (viande et gras de porc, eau, sel, poivre), un

morceau de cuisse de canard confite 40g (16% a la mise en oeuvre du poids net
total) : cuisse de canard, graisse de canard, sel - Sauce cuisinée : eau, concentré
de tomates, sel, graisse de canard, ail, poivre.

DLUO Totale : 1 an

Format : barquette 1 part

Gencod : 3 24536 1712064

Nombre de

UVC / carton : 6 Carton
2,7 kg
cartons / couche : 21 25,9 (L) x 15,8 (1) x 19,8 (h) cm
Palette
couches / palette : 6 340,2 kg
(hors poids palette)
cartons / palette : 126 120 (L) x 80 (1) x 133,8 (h) cm

(hauteur dont palette)
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