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Poids Net : 840g Poids Brut : 1000g

Liste Ingrédients : Sauce cuisinée : eau, graisse de canard, sel, concentré de
tomate, ail, poivre - Jarret de porc traité en salaison (eau,sel, poivre) 180g net
(37% a la mise en ceuvre) - Lentilles 420g net (18% a la mise en ceuvre).

DLUO Totale : 4 ans

Format : boite 4/4 - 2 parts Gencod : 3 24536 2001129
UVC / carton : 12 Carton
12 kg
cartons / couche : 12 31,3 (L) x 21 (1) x 24,3 (h) cm
Nombre de
Palette
couches / palette : 5 720 kg
(hors poids palette)
cartons / palette : 60 120 (L) x 80 (1) x 136,5 (h) cm
(hauteur dont palette)
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